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علوم کشاورزی  دانشگاه 
 و منابع طبیعي خوزستان
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 -صنایع غذایي مهندسيعلوم و  کارشناسي ارشد 
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 كارشناسي ارشد  پايان نامهعنوان 

 

( در شرایط  marina Avicennia) بررسي اثر ضد میکروبي عصاره های آبي و اتانولي برگ گیاه حرا
“in vitro”  و پرتقال روکش شده با کربوکسي متیل سلولز در شرایط“in situ” 

های شوید و  تولید پوشش خوراکي ضد میکروبي بر پایه موسیلاژ دانه بارهنگ کبیر در ترکیب با اسانس تخصصي دكتري  رسالهعنوان 
 ”in situ“ترخون: بررسي ویژگي ها و کاربرد در گوشت گاو  

تولید بیوفیلم خوراکي بر پایه موسیلاژ دانه فرنجمشک در ترکیب با اسانس های بادرنجبویه و زنیان جهت   عنوان پروژه دوره پسا دكتري 
افزایش زمان ماندگاری گوشت گوسفند نگهداری شده در دمای یخچال: بررسي ویژگي های 

 میکروبیولوژی و شیمایي 
 
 

 كارشناسي ارشد(  و سوابق آموزشي )تدريس دروس كارشناسي  -ب
 

 مقطع  نام درس  رديف 

 کارشناسي میکروبیولوژی عمومي -1

 کارشناسي 1میکروبیولوژی مواد غذایي  -2

 کارشناسي 2میکروبیولوژی مواد غذایي  -3

 ارشد  کارشناسي میکروبیولوژی صنعتي -4

 کارشناسي صنایع تخمیری  -5

 کارشناسي ها صنایع آشامیدني -6

 کارشناسي تکنولوژی گوشت  -7
 

 

 ثبت اختراع و كتاب -پ

 
 ویراستار علمي کتاب اکولوژی میکروبي، انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد -1

 

 "میکروبي بر پایه موسیلاژ بارهنگ کبیر جهت افزایش عمر انبارماني گوشت گاوتولید پوشش خوراکي ضد "ثبت اختراع  -2

 

 



 افتخارات آموزشي  -ت

 
 رتبه اول در مقطع کارشناسي ارشد  کسب -1

 رتبه دوم در مقطع دکتریکسب  -2

 پذیرش در مقطع دکتری از طریق استعدادهای درخشان در دانشگاه فردوسي مشهد -3

 در مقطع کارشناسي ارشد دانشگاه فردوسي مشهد   1392دانشجوی ممتاز در سال   -4

گرایش( و معرفي به دانشکده کشاورزی   4هد )کسب رتبه اول در بررسي مقالات پژوهشي و سوابق آموزشي در گروه علوم و صنایع غذایي دانشگاه فردوسي مش -5
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 جهت دریافت جایزه بنیاد ملي نخبگان 
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(16-35-05-26-08-http://talent.um.ac.ir/index.php/fa/2015) 

 ی درخشان دانشگاه فردوسي مشهد عضو هدایت استعدادها -8

 1394دانشجوی استعداد برتر و نخبه دانشگاه فردوسي مشهد و دریافت جایزه تحصیلي از بنیاد ملي نخبگان در سال تحصیلي  -9

 1395جوان برتر استان خراسان رضوی در سال  -10

 1395برترین دانشجوی دانشگاه فردوسي مشهد در سال  -11

 1395خبگان در سال  کسب جایزه فرهنگي از بنیاد ملي ن -12

 1395کسب جایزه شهید چمران  )دوره پسا دکتری ( از بنیاد ملي نخبگان و شروع دوره پسا دکتری در سال  -13
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عصاره هاي آبي    برهمکنش  ميکروبي و  ضد  اثر ،بهروز عليزاده بهبهاني، فريده طباطبائي يزدي، فخري شهيدي، سيد علي مرتضوي، محبت محبي -2

، مجله بيماري هاي  در شرايط برون تنيو سودوموناس ائروژينوزا    اشرشياکلي  استافيلوکوکوس اورئوس، ليستريا اينوکوا،اتانولي بارهنگ کبير برو  

 عفوني و گرمسيري  

 

بهينه سازي استخراج عصاره برگ گياه حرا با استفاده   ،بهروز عليزاده بهبهاني، علي الغونه، فريده طباطبائي يزدي، فخري شهيدي، محبت محبي -3

 هاي علوم و صنايع غذايي ايران    ، پژوهشاز روش مخلوط و بررسي اثر ضد ميکروبي آن بر ليستريا اينوکوا، اشرشيا کلي و انتروکوکوس فاسيوم

هاي آبي  کشندگي عصاره بازدارندگي و بررسي اثر  ،بهروز عليزاده بهبهاني، فريده طباطبائي يزدي، فخري شهيدي، محبت محبي، حسين زنگانه     -4

 دانشگاه علوم پزشکي شيراز    -امجله علوم پزشکي صدر  ،برگ گياه حرا بر باکتري هاي گرم مثبت و گرم منفي در شرايط آزمايشگاهي  و اتانولي

يزدي        -5 طباطبائي  فروزان  مرتضوي،  علي  سيد  سورشجاني،  حيدري  مريم  يزدي،  طباطبائي  فريده  بهبهاني،  عليزاده  اثر ضد   ،بهروز  بررسي 

آزمايشگاهي شرايط  در  منفي  گرم  و  مثبت  گرم  هاي  باکتري  بر  بختياري  مرزه  اتانولي  و  آبي  هاي  عصاره  و   ،ميکروبي  عفوني  هاي  بيماري 

 گرمسيري  

بررسي اثر عصاره گياهان تيره نعناع )آويشن، نعناع و کاکوتي( در جلوگيري    ،سيد علي مرتضوي يده طباطبائي يزدي، بهروز عليزاده بهبهاني،  فر   -6

علوم و   ،از رشد استافيلوکوکوس اورئوس و ژئوتريکوم کانديدوم در نمونه هاي دوغ صنعتي استان خراسان رضوي با استفاده از روش سطح پاسخ

   انجمن علوم و صنايع غذايي ايران  -ع غذايي ايرانصناي

خينه  رجداسازي و شناسايي لاکتيک اسيد باکتري هاي ت فريده طباطبائي يزدي، بهروز عليزاده بهبهاني، آرش قيطران پور، سيد علي مرتضوي،   -7

 ه علوم پزشکي شيراز  دانشگا  -علوم پزشکي صدرا ،زابه عنواى فراورده اي سنتي با خاصيت دارويي عليه ميکروارگانيسمهاي بيماري

بهينه سازي استخراج عصاره ميوه ازگيل با استفاده از روش مخلوط و   ،فريده طباطبائي يزدي، بهروز عليزاده بهبهاني، علي الغونه، حسن زنگانه   -8

   انجمن علوم و صنايع غذايي ايران  -علوم و صنايع غذايي ايران  ،ميکروارگانيسم هاي عامل عفونتبررسي اثر ضد ميکروبي آن بر  
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علوم و صنايع غذايي   ،و تعيين فعاليت ضد ميکروبي ترکيبات شبه باکتريوسيني S rRNA 16 اسيد لاکتيک آش کارده با استفاده از روش تکثير ژن
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انجمن علوم و صنايع    -علوم و صنايع غذايي ايران،  ي پارامترهاي موثر بر تخمير و توليد ليپاز آساهي توليد کننده آنزيم ليپاز از کيمچي و بهينه ساز
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