جدول 1  - اطلاعات کلی درس
	عنوان درس: 
	شناخت و کاربرد دستگاه های آزمایشگاهی
 (Introduction to Application of Laboratory Equipments) 

	مدرس: 
	فاطمه صاحبی اعلا - دکتری تغذیه طیور

	تعداد واحد :
	 25/0  واحد  عملی
	

	مقطع تحصیلی:  کارشناسی ارشد
	
	

	دروس پیش نیاز :  -
	
	

	آزمون نهایی:
	 100%             میان ترم : -             



هدف: آشنایی با دستگاه های آنالیز تقریبی در اندازه گیری های علوم دامی

· جلسات و سرفصل مطالب 
جلسه اول: مبانی آنالیز تقریبی مواد خوراکی و استاندارد AOAC
1. تعریف آنالیز تقریبی و اهمیت آن در علوم دامی و تغذیه طیور
2. اجزای آنالیز تقریبی (ماده خشک، خاکستر، پروتئین خام، چربی خام، فیبر خام، عصاره فاقد ازت)
3. آشنایی با استاندارد AOAC و ساختار روش‌های رسمی آن
4. مفهوم تکرارپذیری، دقت و خطای آزمایشگاهی
5. نمونه‌برداری، آماده‌سازی و نگهداری نمونه
فعالیت عملی: مرور مراحل نمونه‌برداری و آماده‌سازی نمونه برای آنالیز

جلسه دوم: تعیین رطوبت و خاکستر با آون و کوره
1. اصول خشک کردن و تعیین ماده خشک به روش آون
2. انواع آون و تنظیم دما، زمان و شرایط استاندارد
3. تعیین خاکستر به روش خشک‌سوزی و کاربرد کوره
4. محاسبه ماده خشک، خاکستر و ماده آلی
5. منابع خطا و کنترل کیفیت نتایج
فعالیت عملی: تعیین ماده خشک و خاکستر یک نمونه خوراک

جلسه سوم: تعیین چربی خام با دستگاه سوکسله
1. اصل استخراج با حلال و مبانی روش سوکسله
2. اجزای دستگاه سوکسله و نحوه اتصال و کارکرد آن
3. انتخاب حلال و شرایط استخراج استاندارد
4. مراحل عملی استخراج، تغلیظ و توزین
5. محاسبه درصد چربی خام و منابع خطا
فعالیت عملی: استخراج و تعیین چربی خام یک نمونه خوراک

جلسه چهارم: تعیین پروتئین خام با دستگاه کلدال و جمع‌بندی روش AOAC
1. اصل روش کلدال (هضم، تقطیر، تیتراسیون)
2. اجزا و کارکرد دستگاه کلدال و دستگاه تقطیر
3. محاسبه ازت کل و پروتئین خام با ضریب تبدیل
4. کاربرد ضریب‌های تبدیل ازت به پروتئین برای مواد خوراکی مختلف
5. مرور اجزای آنالیز تقریبی و محاسبه عصاره فاقد ازت (NFE)
فعالیت عملی: هضم، تقطیر و تیتراسیون یک نمونه و محاسبه پروتئین خام

منابع
1- اصول تجزیه خوراک دام و طیور
· تالیف نوریان سرور -انتشارات دانشگاه رازی کرمانشاه
