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  گروه آموزشي: علوم و مهندسي صنايع غذايي
  دكتري تخصصيمقطع:         كد درس:    ياثر فرايندها بر كيفيت مواد غذاينام درس: 

  عمومي   تخصصي      اصلي     پايه   جبراني   نوع آكادميك:   ... عملي ........٢.. نظري ...٢تعداد واحد: ..
  دروس پيشنياز:         ٢ساعات تدريس كلاس در هفته: 

  مواد غذايي اثر فرايندهاي مختلف بر هدف كلي درس: آشنايي با 
  جدول برنامه زماني و موضوعات مورد نظر براي تدريس و ارزيابي

  موضوع  تاريخ  جلسه آموزشي
 نحوه تدريس و آزمونمعارفه و آشنايي با درس و   ١جلسه   هفته اول

  مروري بر روشهاي فرآوري مواد غذايي  ٢جلسه   هفته دوم
  معرفي روشهاي فراوري نوين مواد غذايي  ٣جلسه   هفته سوم

  روشهاي فراوري حرارتيانواع   ٤جلسه   هفته چهارم
  انواع روشهاي فرآوري غيرحرارتي  ٥جلسه   هفته پنجم
  پرتودهي مواد غذايي  ٦جلسه   هفته ششم
  اثر فرايند بر خواص شيميايي مواد غذايي  ٧جلسه   هفته هفتم
  مواد غذايي ميكروبياثر فرايند بر خواص   ٨جلسه   هفته هشتم
  مواد غذايي فيزيكي و ظاهرياثر فرايند بر خواص   ٩جلسه   هفته نهم
  ب نوع فرايند مواد غذاييانتخا  ١٠جلسه   هفته دهم

  اثر نوع فرايند بر ايجاد ضايعات مواد غذايي  ١١جلسه   هفته يازدهم
  اثر نوع فرايند بر ماندگاري مواد غذايي  ١٢جلسه   هفته دوازدهم
  غني سازي مواد غذايي  ١٣جلسه   هفته سيزدم

  انواع فراوري مواد غذايي تغييرات ماده اوليه طي  ١٤جلسه   هفته چهاردهم
  فرايندهاي تخميري مواد غذايي  ١٥جلسه   هفته پانزدهم
 د غذايياستفاده تلفيقي فرايندها در فرآوري موا  ١٦جلسه   هفته شانزدهم

  

  ارزشيابي دانشجو:* سنجش و 

  شيوه  زمان  نمره  روش 
  اي، تشريحيچند گزينهسوال     ٥  آزمون هاي ميان ترم

  اي، تشريحيسوال چند گزينه    ١٠  آزمون پايان ترم
  ارائه گزارش تحقيقاتي    ٥  فعاليت دانشجويي

  برگه انتخاب واحد دانشجو درج شده است.در مورد دروس نظري زمان آزمون پايان ترم مطابق تاريخ ثابت امتحاني مي باشد كه در 

  * منابع مطالعاتي :

Leniger, H. A., & Beverloo, W. A. (2012). Food process engineering. Springer Science & Business Media. 

Aguilera, J. M., & Stanley, D. W. (1999). Microstructural principles of food processing and engineering. Springer 
Science & Business Media. 

Barbosa-Cánovas, G. V., Tapia, M. S., & Cano, M. P. (Eds.). (2004). Novel food processing technologies. CRC press. 

Ohlsson, T., & Bengtsson, N. (Eds.). (2002). Minimal processing technologies in the food industries. Elsevier. 


