به نام خدا 
طرح برنامه درسي (Course Plan)

	نام درس :  چربی ها و کربوهیدرات ها در تغذیه دام
	تعداد واحد  : 2 واحد نظری

	مقطع :   دکترای تخصصی
	مدرس : دکتر چاجی، دکتر محمدآبادی و دکتر ساری

	هدف درس: آشنایی با تخمیر، هضم، متابولیسم چربی ها ،کیفیت چربی ها و دستکاری چربی فراورده های حیوانی


جدول برنامه زمانی و موضوعات مورد نظر برای تدریس
	ردیف
	
	سرفصل مطالب

	1
	جلسه اول
	انواع اسیدهای چرب

	2
	جلسه دوم
	انواع چربی ها

	3
	جلسه سوم
	لیپیدها در فراورده های حیوانی؛ شیر و گوشت

	4
	جلسه چهارم
	لیپیدها در گیاهان و دانه های روغنی

	5
	جلسه پنجم
	روش های کاهش کلسترول

	6
	جلسه ششم
	دستکاری ترکیب اسیدهای چرب فراورده های دامی

	۷
	جلسه هفتم
	تاثیر اسیدهای چرب بر سلامت

	9
	جلسه نهم
	ارایه سمینار و رفع اشکال


· نحوه ارزشيابي

· فعالیت کلاسی و پاسخ به سوالات مطرح شده+ ارایه سمینار
· آزمون پایانی
· نحوه محاسبه نمره كل 
· 10 درصد کلاسی+ 30 درصد ارایه سمینار
· 60 درصد آزمون نهایی
· منابع اصلي درسي 

· کتاب بیوشیمی اسیدهای چرب و چربی ها و مقالات در مورد تحقیقات جدید در زمینه چربی ها در تغذیه حیوانات
دانشكده علوم دامی و صنایع غذایی
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