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   سوابق تحصيلي

  . دانشگاه تهران بيوتكنولوژي مواد غذايي -دكتري علوم و صنايع غذايي 

  كارشناسي ارشد علوم و صنايع غذايي. دانشگاه تربيت مدرس.

  كارشناسي علوم و صنايع غذايي. دانشگاه صنعتي اصفهان. 

  .١٣٩٢و  ١٣٨٩فرصت مطالعاتي: دانشگاه ميگوئل هرناندز اسپانيا،  

   هاي تحقيقاتيزمينه

  هاي شاخص در مواد غذاييها) ميكروارگانيسمبررسي خصوصيات مفيد (پروبيوتيكي) و بيماريزايي (پاتوژن -١

ويــژه در بــه و ضــايعات كشــاورزي ي طبيعــيبا اســتفاده از افزودنيهــاو كاهش مخاطرات  عملگراورده هاي مختلف غذايي و توليد محصولات آبهبود كيفيت فر  -٢

 هاي تخميريصنايع نانوايي (پخت)، سرخ كردني و نوشيدني

 دهي، خشك كردن و پرتودهي محصولات وين در پوششاثر پيش تيمارها و فرآيندهاي ن -٣

هــا ســاكاريدها و صــمغها، هيدروكلوئيدها، پليها، عصارههاي ثانويه گياهي نظير اسانس، شناسايي اجزاء، ساختار شيميايي و بررسي ويژگيهاي متابوليتاستخراج -٤

 هاي غذايي و كاربرد و تاثير آنها در انواع سامانه

 ني و سلامت غذاييكنترل كيفيت، ايم  -٥

  سوابق اجرائي 

  .١٣٨٥تا مهر١٣٨٣مدير گروه علوم و صنايع غذايي دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. از مهر 

  .١٣٨٦تا شهريور ١٣٨٥مالي دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. ازمرداد  -معاون اداري

  .١٣٩٢تا ارديبهشت  ١٣٩٠دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. از فروردين  غذايي دامي و صنايعرئيس دانشكده علوم

  .١٣٩٤تا آبان  ١٣٩٢مدير گروه علوم و صنايع غذايي دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. از  آبان 

   .١٣٩٧تا خرداد  ١٣٩٤ان. از آبان مدير كارآفريني و ارتباط با جامعه دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزست

  .١٣٩٥تا  ١٣٩٣نماينده اعضاي هيات علمي در شوراي آموزشي و تحصيلات تكميلي دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. از مهر 

 .١٣٩٥تا مهر  ١٣٩٣عضو كميسيون موارد خاص دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين خوزستان. از ارديبهشت 

  تاكنون. ١٣٨٥پيوسته انجمن متخصصين صنايع غذايي ايران از سال  عضو

  .١٣٩٨تا  ١٣٩٠از  خوزستان عضو كميسيون بررسي، تائيد و صدور پروانه هاي بهداشتي موسسات توليدي نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني و بهداشتي

  .١٤٠٢رتي تا ١٣٩٦عضو هيات مديره انجمن متخصصين صنايع غذايي ايران از اسفند 

  ، خوزستان.١٣٩٥آذر  ٤،  همايش محصولات تراريخته در خدمت توليد غذاي سالم، حفاظت از محيط زيست و توسعه پايداردبير اجرايي 

  ، تهران.١٣٩٥اسفند  ٩-١٠، "٢تكنوفود"دومين همايش روش هاي افزايش ماندگاري فراورده هاي غذاييدبير علمي 

  ، خوزستان.١٣٩٦اسفند  ٩، سازي كارآفريني در توسعه پايدار با رويكرد آموزش عالياولين همايش ملي نهادينه دبير اجرايي 

  ، تهران.١٣٩٨شهريور  ٢٦-٢٨المللي علوم و صنايع غذايي ايران، دبير علمي سومين كنگره بين



  ، خوزستان.١٣٩٩ن بهم ١٤-١٥دبير علمي بيست و هفتمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران، 

  .Journal of Food and Bioprocess Engineeringعضو هيات تحريريه 

  .عضو هيات تحريريه مجله مهندسي بيوسيستم ايران

  عضو هيات تحريريه نشريه فراوري و نگهداري مواد غذايي.

 عضو هيات تحريريه نشريه فصلنامه فناوريهاي جديد در صنعت غذا.

 گياهي.هاي متابوليت پژوهش درعضو هيات تحريريه مجله 

  .راهنماي كلي براي آزمونهاي ميكروبيولوژي -فراورده هاي آرايشي بهداشتي -. ميكروبيولوژي١١٠٦٨رئيس كميسيون فني تدوين استاندارد ملي شماره 

   تاكنون). ١٣٩٨م كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان (از سال يات مميزه دانشگاه علوعضو دوره سوم و چهارم ه

  تاكنون. ١٣٩٩كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان. از  آبان علوم مدير گروه علوم و صنايع غذايي دانشگاه 

  ، تهران.١٤٠٠اسفند  ٤-٥دبير علمي بيست و هشتمين كنگره ملي علوم و صنايع غذايي ايران، 

  ، تهران.١٤٠٢رديبهشت ا ١٢-١٣المللي علوم و صنايع غذايي ايران، مين كنگره بيندبير علمي چهار

 
   سوابق آموزشي

، هاي كشاورزيوردهتبديل و نگهداري فرآاصول زبان انگليسي تخصصي صنايع غذايي،  ،٢و ١ : كنترل كيفيت مواد غذايي، شيمي مواد غذاييدروس ارائه شده

مواد محصولات جانبي و ضايعات  مواد غذايي، فرآوري عملكرديخواص شيميايي و اصول طراحي كارخانجات،  بهداشت و سلامت غذا، 

ها در كاربرد آنزيم، ثر فرايندها بر كيفيت مواد غذاييا ،مباني فرآوري محصولات گياهي ،غذايي، زيست فناوري مواد غذايي، شيمي ليپيدها

 فناوري مواد غذايي

  سوابق پژوهشي

  .دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان ١٣٩٩پژوهشگر برتر سال 

 استان خوزستان در محور كشاورزي و منابع طبيعي. ١٤٠٠ر سال پژوهشگر برت

  طرحهاي تحقيقاتي

. طرح شماره افزايش كيفيت انبارش فندق ايراني با استفاده از پرتودهي مستقيم. ١٤٠٢و مكاري، م.  نافچي، ع.، محمديشهبازي، س.، عسكري، ح جتي، م.،ح - ١

 (پايان يافته).وزارت علوم، تحقيقات و فناوري  المللنهاي علمي بيمركز مطالعات و همكاريمصوب  ٤٠٠٠٣١٤

بررسي امكان استفاده از اشعه ايكس در كاهش ضايعات پسته هاي آلوده به آفلاتوكسين و بررسي . ١٤٠٢شهبازي، س.، عسكري، ح و مكاري، م.  حجتي، م.، - ٢

ملي علم ايران، معاونت علمي، فناوري و اقتصاد دانش بنيان رياست  مصوب بنياد  ٤٠٠٤٣٧٤طرح شماره خصوصيات فيزيكوشيميايي محصول پرتودهي شده. 

 جمهوري (پايان يافته).

. طرح پژوهشي كاربردي بررسي ويژگيهاي فيزيكوشيميايي نوشيدني فراسودمند برپايه آب نيشكر. ١٤٠٢.، نوري، س.م.ع.، كاكايي، ك. نوشاد، م حجتي، م.، - ٣

معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي جندي شاپور اهواز (پايان ابع طبيعي خوزستان با همكاري ورزي و منمصوب دانشگاه علوم كشا ٥٣٣/٤١١/١شماره 

 يافته).
 دهايساكاريو عملكرد پل يساختار اتيخصوص رييگاما در تغي استفاده از پرتوده. ١٤٠١.، سروريان، ر.، عسكري، ح و فقهي، س. نوشاد، م حجتي، م.، - ٤

ابع طبيعي خوزستان با همكاري مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و من ٧٨١/٤١١/١. طرح پژوهشي كاربردي شماره )رسنهك ديساكار ي: پلي(مطالعه مورد

 معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي جندي شاپور اهواز (پايان يافته).
. طرح پژوهشي كاربردي شماره تاپسيس- فازي ديمتل روش براساس خوزستان استان آردهاي كيفيت سازي مدل. ١٤٠١دباغ، ر. و زاده  حجتي، م.، نوشاد، م - ٥

 معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي جندي شاپور اهواز (پايان يافته).ابع طبيعي خوزستان با همكاري مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و من ٧٨٨/٤١١/١
 فعاليــت فنــولي، تركيبــات اســتخراج، بــازده بــر اتــانول و آب هــايش اســتخراج بــا حلالبررسي تــأثير رو.  ١٤٠٠و نوشاد، م.  حجتي، معليزاده بهبهاني، ب.،  - ٦

 مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان (پايان يافته).  ١٧/٩٩١گردو . طرح تحقيقاتي شماره  درخت برگ ضدميكروبي و اكسيدانيآنتي

اي فيزيكوشيميايي و مدل سازي خشك كردن ميوه كنار هندي تحت تــأثير پــيش تيمــار پــالس اشــعه . بررسي ويژگي ه١٣٩٩نوشاد، م و تراهي، ع.  حجتي، م.، - ٧

هــاي مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منــابع طبيعــي خوزســتان بــا همكــاري پژوهشــكده خرمــا و ميــوه ٤٢٨/٤١١/١فرابنفش. طرح پژوهشي كاربردي شماره 

 گرمسيري (پايان يافته).

. تهيه و بررسي ويژگي هاي فيزيكوشيميايي پودر شيره خرمــا توليــد شــده بــه روش كــف پوشــاني. طــرح ١٣٩٩عان، ا و قاسمي، پ. مست حجتي، م.،نوشاد، م.،  - ٨

هــاي گرمســيري (پايــان مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان با همكــاري پژوهشــكده خرمــا و ميــوه ٤٢٩/٤١١/١پژوهشي كاربردي شماره 

 يافته).



مصــوب دانشــگاه علــوم   ٤٠/٩٧١. بررسي تركيبات شيميايي و اثرات ضدميكروبي اسانس لعل كوهستان. طــرح تحقيقــاتي شــماره ١٣٩٨قدسي، م. و  حجتي، م - ٩

 كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان (پايان يافته).

مصوب   ٠٩/٩٧١مصنوعي. طرح تحقيقاتي شماره هاي بيوتيك. اثرات ضدميكروبي اسانس زيره سبز ايراني در مقايسه با انتي١٣٩٧و قدسي، م.  حجتي، م - ١٠

 دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان (پايان يافته).

. امكان استفاده از هيدروكلوئيدهاي خوراكي در توليد فلافل با تاكيد بر كاهش جذب روغن. طرح ١٣٩٧آقازاده، آ و فقهي، س. مهرنيا، ا.، كاكا حجتي، م.، - ١١

مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان با همكاري معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي جندي  ١٥٨/٤١١/٢ره  پژوهشي كاربردي شما

 شاپور اهواز (پايان يافته).
با استفاده از صمغ زانتان و  . تهيه و بررسي خصوصيات اولئوژل روغن آفتاب گردان١٣٩٧خاني، م. دباغ، ر و حسينزاده، م.، زادهحسن حجتي، م.،نوشاد، م.،  - ١٢

مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان با همكاري معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم  ١٦١/٤١١/٢گوار. طرح پژوهشي كاربردي شماره  

 پزشكي جندي شاپور اهواز (پايان يافته).

ويژگي هاي روغن فلافل هاي تهيه شده در شهر اهواز. طرح پژوهشي كاربردي شماره   . ارزيابي١٣٩٧زاده، م و مساح، م. دهان حجتي، م.،مهرنيا، ا.،  - ١٣

 .مصوب دانشگاه علوم كشاورزي و منابع طبيعي خوزستان با همكاري معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي جندي شاپور اهواز (پايان يافته) ١٦٢/٤١١/٢

) در تركيب با اسانس زيره Lallemantia iberica. توليد پوشش خوراكي برپايه موسيلاژ دانه بالنگوي سياه (١٣٩٦عليزاده بهبهاني، ب.  ،حجتي، منوشاد، م و  - ١٤

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). ٩٦١-٢٢). طرح تحقيقاتي شماره Grum carvilسياه (

مصوب دانشگاه كشاورزي  ٩٥١-٢٦ضدباكتريايي اسانس برگ ليمو. طرح تحقيقاتي شماره هاي ضداكسايشي و . ارزيابي ويژگي١٣٩٥و برزگر، ح.  حجتي، م

  و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). 

. بررسي ويژگيهاي رئولوژيكي پنير سفيد ايراني محتوي جايگزين هاي چربي با استفاده از ١٣٩٥.، رستم آبادي، ح. و گودرزي، م. حجتي، مجوينده، ح.،  - ١٥

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). ٩٥١-٠٨ني پويا. طرح تحقيقاتي شماره آزمون نوسا

مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين  ٩٤١-٥٥. تاثير افزودن آرد بلوط به پنير سفيد ايراني. طرح تحقيقاتي شماره ١٣٩٤و جوينده، ح.  حجتي، م - ١٦

 (پايان يافته).

مصوب  ٩٤١-٥٢. شناسايي و بررسي اكولوژيك گياهان صمغ دار استان خوزستان. طرح تحقيقاتي شماره ١٣٩٤. حجتي، م.ر.، حيدري، م و صالحي سلمي، م - ١٧

 دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته).

 ٩٣١-١٠نطقه لرستان. طرح تحقيقاتي شماره . ويژگيهاي ضدباكتريايي اسانس كاكوتي كوهي و اسطوخودوس م١٣٩٤رجبي، ت و توسلي، م.  حجتي، م.، - ١٨

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته).

. طرح تحقيقاتي بررسي ويژگي هاي رئولوژيكي پنير سفيد ايراني محتوي جايگزين هاي چربي با استفاده از آزمون نوساني پويا. ١٣٩٤. حجتي، مجوينده، ح.،  - ١٩

 گاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته).مصوب دانش ٩٤١-١٦شماره 

 ٩٣١-٧عليه چند باكتري بيماريزا. طرح تحقيقاتي شماره  )Pistacia atlantica(. بررسي اثر ضد ميكروبي عصاره برگ بنه ١٣٩٣. حجتي، مبرزگر، ح و  - ٢٠

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته).

. استخراج و شناسايي تركيبات شيميايي اسانس حاصل از برگ اكاليپتوس و شويد و بررسي اثرات ضد باكتريايي آنها. طرح ١٣٩٢ و تهموزي، س. حجتي، م - ٢١

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). ٩١١-٧٨تحقيقاتي شماره 

مصوب دانشگاه  ٩٢١-٦١واده نعناعيان منطقه ملاثاني. طرح تحقيقاتي شماره . استخراج اسانس و بررسي تركيبات فرار برخي گياهان خان١٣٩٣ حجتي، م. - ٢٢

 كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته).

. تاثير اسانس نعناع و مرزه بر خصوصيات ميكروبي و فيزيكوشيميايي هات داگ ايراني با نيتريت كاهش يافته. طرح تحقيقاتي ١٣٩٢ حجتي، م.تهموزي، س و  - ٢٣

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). ٩٢١-٧٠شماره 

. بررسي اثر ضدميكروبي برخي اسانس هاي گياهان خانواده لامياسه بر روي باكتري هاي گرم منفي و مثبت. طرح تحقيقاتي ١٣٩٣. و تهموزي، س. حجتي، م - ٢٤

 يافته).مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان  ٩١١-٤٣شماره 

انشگاه علوم مصوب د 4FDRCبررسي ميزان اسيدفيتيك نان هاي مسطح توليد شده در شهر اهواز. طرح تحقيقاتي شماره . ١٣٩٣و جهانگيري، ع.  حجتي، م. - ٢٥

 (پايان يافته). پزشكي و خدمات بهداشتي درماني جندي شاپور اهواز

تخراج و شناسايي تركيبات برگ گياه شاه پسند و بررسي فعاليت حشره كشي آن بر سوسك چار . اس١٣٩١و كاربونل باراچينا، آ. حجتي، مزندي سوهاني، ن.،  - ٢٦

 مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين (پايان يافته). ٤/٩٠١نقطه اي حبوبات. طرح تحقيقاتي شماره 

مصوب دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين  ٨٥-٩يقاتي شماره در فلفل قرمز. طرح تحقآفلاتوكسين  . تاثيراشعه ماورائ بنفش بر مقادير١٣٨٦.حجتي، م - ٢٧

 (پايان يافته).



مصوب  ٨٥-١١. تعيين پروفيل قند و خصوصيات بافتي برخي از ارقام تجاري خرماي استان خوزستان. طرح تحقيقاتي  شماره ١٣٨٦.  حجتي، مموسوي ،ا و   - ٢٨

 .دانشگاه كشاورزي و منابع طبيعي رامين. (پايان يافته)

 (پايان يافته). ٨٥-١٢. بررسي اثر برخي هيدروكلوئيدها بر خواص رئولوژيك خمير و بياتي نان باگت. طرح تحقيقاتي  شماره ١٣٨٦. حجتي ،مبرزگر، ح و  - ٢٩

  (پايان يافته). ٨٤- ٥. بررسي تركيبات شيميايي هسته خرما. طرح تحقيقاتي شماره ١٣٨٥.حجتي، م - ٣٠

  هشي (فارسي)پژو- مقالات چاپ شده در مجلات علمي

اكســيداني، فراســنجه هــاي . بررسي استفاده از گياهان مورد و كنوكارپوس بر گوارش پــذيري، ظرفيــت آنتــي١٤٠٣ حجتي، م.محمدآبادي، ط.، حسيني، س و  -١

 .٢٣-٣٢، صفحات ٤٣، شماره ١٥هاي توليدات دامي. دوره خوني و جمعيت ميكروبي دستگاه گوارش خرگوش. پژوهش

دانه بــر اكســيداني و اثــر ضــدميكروبي روغــن ســياهارزيــابي فعاليــت آنتي .١٤٠٢ .م ،حجتيو  نوشاد، ممهرنيا، م.ا.،   ع.، عليزاده بهبهاني، ب.،زمانپور بروجني،  -٢

 .١١١-١٢١، صفحات ١٤٥، شماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره  .فنيكلبيوتيك كلرامزا و برهمكنش آن با آنتيهاي بيماريبرخي از باكتري

قدومــه شــهري و  بهبود عمر نگهداري گوشت گوسفندي با استفاده از پوشش خوراكي مبتني بــر موســيلاژ. ١٤٠٢. و عليزاده بهبهاني، ب حجتي، م.، برزگر، ح -٣

 .١-١٨، صفحات ٢، شماره٥دورهي. فرآوري و نگهداري مواد غذايي.اسانس آويشن كرمان

مجلــه علــوم و صــنايع . بررسي ويژگيهاي فيزيكوشيميايي نوشــيدني فراســودمند برپايــه آب نيشــكر. ١٤٠٢.، نوري، س.م.ع.، كاكايي، ك. نوشاد، م حجتي، م.، -٤

 .٥٠-٦٧، صفحات ١٤٢، شماره ٢٠غذايي ايران. دوره 

 . مجلــه ل سيب زميني طي سرخ كردن عميــقلامار مايكروويو بر خصوصيات كيفي ختأثير پيش تي . ٢١٤٠. حجتي، ممطوري، ف.، مهرنيا، م.ا.، جوينده، ح و  -٥

 .٧٥-٨٨، صفحات ٢، شماره١٨ايران. دوره  غذايي صنايع و تغذيه علوم

هاي قــارچي اثــر ضــدميكروبي عصــاره آبــي جاشــير بــر برخــي از گونــه .١٤٠٢نوشــاد، م.  وسيعي، ع و .،م ،حجتي جليل سرقلعه، ش.، عليزاده بهبهاني، ب.، -٦

 .١٤٠-١٤٧، صفحات ١٤٣، شماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره  .بيوتيك نيستاتين-زا و برهمكنش آن با آنتيبيماري

رسي اثر مهاركنندگي، كشندگي و برهمكنش عصاره آبــي اســتبرق بــر آلترناريــا بر .١٤٠٢. .ا، ممهرنيا وسيعي، ع و .،م ،حجتي .، عليزاده بهبهاني، ب.،آ، احمدنژاد -٧

، صــفحات ١٤٣، شــماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره  .تنيسرويزيه و فوزاريوم سولاني در شرايط برون آلترناتا، آلترناريا سولاني، ساكارومايسس

٢٠٤-٢١٤. 

ارزيابي ويژگي هاي بافتي پنير سين بيوتيك فراپالوده ي حاوي پودر آب پنير فراپــالايش امــلاح گيــري . ١٤٠٢نوشاد، م.  و م ،حجتينصرتي، غ.، جوينده، ح.،  -٨

 .١٠٨-١٢٤، صفحات ١٤٣، شماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره  .شده و لاكتولوز

تولــوز بــر قابليــت زنــده مــاني بــاكتري بيفيــدوباكتريوم بيفيــديوم و تاثير پودر آب پنير فراپــالايش و لاك. ١٤٠٢نوشاد، م.  و م ،حجتينصرتي، غ.، جوينده، ح.،  -٩

 .٢٣٨-٢٤٩، صفحات ١٤١، شماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره  .ويژگي هاي رنگ و حسي پنير سين بيوتيك فراپالوده

 گيــريامــلاح ليشلاپنير فــراپبفراپالوده سينبيوتيك حاوي پودر آبررسي ويژگيهاي فيزيكوشيميايي پنير . ١٤٠٢نوشاد، م.  و م ،حجتينصرتي، غ.، جوينده، ح.،  - ١٠

 .١٤٩-١٦٤، صفحات ١٣٩، شماره ٢٠مجله علوم و صنايع غذايي ايران. دوره كتولوز طي مدت نگهداري. لاشده و 

هــاي فيزيكوشــيميايي و خــواص حســي مطالعه تاثير بودادن با روش مايكروويو بر تركيبات فرار و برخي ويژگي. ١٤٠٢پناه، ح. و عزت حجتي، ممهربد، م.ر.،  - ١١

   .٣٣-٤٨، صفحات ١، شماره ٣٣هاي صنايع غذايي. دوره . پژوهشدانه قهوه سبز

. نشريه فــرآوري و نگهــداري سفيد آب نمكي طي دوره نگهدارييپوليز پنير هاي ليپاز حيواني بر توسعه لكارگيري آنزيمبه. تاثير ٤٠١١. حجتي، موينده، ح و ج - ١٢

 .٣٧-٥٤، صفحات ٤، شماره١٤مواد غذايي. دوره 

. هسته چنــد رقــم خرمــاي بوشــهر اكسيداني عصارهرقم و روش استخراج بر فعاليت آنتيتاثير بررسي . ٤٠١١ ، ناصحي، ب..حجتي، ماحمدي، ز، برزگر، ح و  - ١٣

 .١-١٦، صفحات ٤، شماره١٤نگهداري مواد غذايي. دوره نشريه فرآوري و 

هــاي گلوتامينــاز بــر ميــزان رانــدمان، ويژگيبررسي تأثير تيمارهــاي فراصــوت و آنــزيم ترانس. ١٤٠١و عليزاده بهبهاني، ب.  حجتي، مجوينده، ح.، مهرنيا، ا.،  - ١٤

 .١١٩-١٣٣، صفحات ٢، شماره١٠. فناوريهاي جديد در صنعت غذا. دورهيي و ريزساختار پنير سويافيزيكوشيميا

. ي قهــوه عربيكــا و روبوســتاهاهــاي فيزيكوشــيمايي و حســي دانــهكاري صنعتي بــر ويژگياثر برشته. ١٤٠١، م. نياكوثرينوشاد، م و  حجتي، م.،پارسايي، م.،  - ١٥

 .٣١١-٣٢٦، صفحات ٣، شماره ٥٣مهندسي بيوسيستم ايران. دوره 

فعــال، توانــايي راديكــال گيرنــدگي و هاي عاملي تركيبات زيستبررسي گروه. ١٤٠١. حجتي، مپور، ه.، مهرنيا، م.ا.، عليزاده بهبهاني، ب.، جوينده، ح و يوسفي - ١٦

، صــفحات ٤، شماره ١٨هاي علوم و صنايع غذايي ايران. دوره ژوهشپ. تنيدر شرايط برون  (Trigonella foenum) فعاليت ضدميكروبي عصاره آبي شنبليله

٤٢٦-٤١٥.  

بررسي اثر پاداكسندگي عصاره بــرگ رزمــاري نانوريزپوشــاني شــده در صــمغ دانــه ريحــان بــر . ١٤٠١،ل. اننجفي و م ،حجتي، .س ،جعفريان .ز.،س، جعفري - ١٧

، ١٢٨، شــماره ١٩فصلنامه علــوم و صــنايع غــذايي ايــران. دوره پايداري اكسايشي روغن آفتابگردان و خصوصيات حسي خلال سيب زميني سرخ شده در آن. 

 .١٣٣-١٤٦صفحات 



بــر  پــديوكوكوس پنتوزاســئوسو  لاكتوباســيلوس دلبروكــيهاي پروبيوتيــك بــومي بررســي اثــر ســويه. ١٤٠١ حجتــي، م. و بهــاني، بنوشاد، م.،  عليــزاده به - ١٨

 .٧٧-٩١، صفحات ٣، شماره ٣٢ره اي صنايع غذايي. دوهپژوهش. هاي شيميايي، ميكروبي و حسي دوغ طي زمان نگهداريويژگي

به عنوان پيش فرآيند بر ويژگي هاي كيفي بــرش هــاي  B-UVاثر استفاده از پاشش آبليمو و پرتو . ١٤٠١نوشاد، م و جوينده، ح.  حجتي، م.،هدايت دزفولي، ا.،  - ١٩

 .٧٧-٩٠، صفحات ١، شماره١٧ايران. دوره  غذايي صنايع و تغذيه علوم . مجلهكيوي خشك شده با هواي داغ

.  خيكــي از پنيــر شــده جــدا 104gp لاكتوباسيلوسبرويس سويه ضدميكروبي و تكنولوژيكي ويژگيهاي بررسي. ١٤٠٠عليزاده بهبهاني، ب و فلاح، ف.  حجتي، م.، - ٢٠

 . ١٤-٢٦، صفحات ٣، شماره٧فصلنامه ميكروبيولوژي كاربردي در صنايع غذايي. دوره 

 .هاي اسيد لاكتيــك جــدا شــده از دوغ بــومي بهبهــانهاي پروبيوتيكي و تكنولوژيكي باكتريبررسي ويژگي. ١٤٠٠ حجتي، م. و نوشاد، م.،  عليزاده بهبهاني، ب - ٢١

 .١٦٩-١٨٦، صفحات ٤، شماره ٣١دوره هاي صنايع غذايي. پژوهش

 يــك :باكتريهــاي بيمــاريزا از تعــدادي بــر گردو درخت برگ اتانولي و آبي هايعصاره ضدميكروبي فعاليت. ١٤٠٠.، نوشاد.، م. حجتي، معليزاده بهبهاني، ب.،  - ٢٢

 .٢٩-٣٨، صفحات ٩٣، شماره ٢٦گرمسيري. دوره  و عفوني هاي بيماري آزمايشگاهي. فصلنامه مطالعه

 Lactobacillus مانيبررســي خــواص ضــدميكروبي و قابليــت زنــده. ١٤٠٠عليــزاده بهبهــاني، ب و نوشــاد، م.  حجتي، م.،عيسوند حيدري، ا.، جوينده، ح.،  - ٢٣

plantarum LZ95 ٥٣٣-٥٤١، صفحات ٤، شماره ١٧غذايي ايران. دوره  هاي علوم و صنايعپژوهش . در شرايط اسيدي و صفراوي.  

لبني تهيــه شــده از ذرت شــيرين حــاوي هاي رئولــوژيكي و ميكروبــي پنيــر شــبهويژگي .١٤٠٠.، نوشاد.، م و مهرنيا،. م.ا. حجتي، مكرمي،م.، جوينده، ح.، ويس - ٢٤

  .١٨٣-١٩٥، صفحات ٢، شماره ٥٢. مهندسي بيوسيستم ايران. دوره پنير و شيرروتئيني آبهاي پكنسانتره

ساكاريد محلــول ســويا -وي پليهاي فيزيكوشيميايي، ميكروبي و حسي كفير عملگراي سويا حابررسي ويژگي. ١٤٠٠نژاد، م. و قصاب حجتي، مجوينده، ح.،  - ٢٥

  .١٠١-١١٦، صفحات ٢، شماره ٣١هاي صنايع غذايي. دوره . پژوهشطي نگهداري سرد

هاي گوشت بره چرخ شــده تلقــيح م گشنيز بر برخي ويژگيبررسي اثر افزودن اسانس تخ. ١٤٠٠.، عليزاده بهبهاني، ب.، نوشاد، م. حجتي، مميرزايي، م.، اميدي - ٢٦

  . ١٦١-١٧٠، صفحات ١١٦، شماره ١٨. فصلنامه علوم و صنايع غذايي ايران. دوره طي دوره نگهداري ليستريا اينوكواشده با 

داكسايشي و ضــدميكروبي عصــاره گيــاه بــن . بررسي اثر روش استخراج با حلال هاي آب و متانول بر ويژگي هاي ض١٤٠٠و عليزاده بهبهاني، ب.  حجتي، م - ٢٧

  .٨٣-٩١، صفحات ١، شماره ١٧هاي علوم و صنايع غذايي ايران. دوره . پژوهشin vitro سرخ: مطالعه در شرايط آزمايشگاهي

ر ويژگيهــاي كيــك ) بــifoliaElaeagnus angust(اثر افزودن آرد قســمتهاي مختلــف ســنجد. ١٤٠٠. حجتي، مزنگنه، ن.، برزگر، ح.، مهرنيا، م.ا.، نوشاد، م و  - ٢٨

 . ٦٩-٨١، صفحات ١، شماره ١٧هاي علوم و صنايع غذايي ايران. دوره . پژوهشin vitro اسفنجي بدون گلوتن

، شــماره ١٧مشتري. فصلنامه علوم و صــنايع غــذايي ايــران. دوره  درحضور كشي روغن فروشگاههاي در شده تهيه روغنهاي كيفي . ويژگيهاي١٣٩٩ حجتي، م. - ٢٩

  . ١-١٥صفحات  ،١٠٨

هاي تكنولوژيكي و خصوصيات زيست فعــال پلــي ســاكاريد ســاقه بررسي قابليت. ١٣٩٩. حجتي، مرحيمي، ا.، تديني، م.، عزيزي، م.ح و سروريان، ر.، خواجه - ٣٠

 . ٥٦٧-٥٨٠، صفحات ٤، شماره٧. فناوريهاي جديد در صنعت غذا. دورهتيفا

. فناوريهــاي پوشــي شــيره خرمــاكردن كفسازي سينتيك انتقال جرم طي فرآيند خشكيابي و مدلبهينه. ١٣٩٩ ، قاسمي، پ. و مستعان، ا.حجتي، م.نوشاد، م.،  - ٣١

 .٥٣٥-٥٥٠، صفحات ٤، شماره٧جديد در صنعت غذا. دوره

ات لاشــه و فلــور ميكروبــي تاثير افزودن جيره اي اسانس آويشــن بــر عملكــرد، خصوصــي. ١٣٩٩حجتي،. م. آزرم، م.، سالاري، س.، ساري، م.، قرباني، م.ر و  - ٣٢

 .٣٠١-٣١٢، صفحات ٢، شماره ٢٢. توليدات دامي. دوره جوجه هاي گوشتي تغذيه شده با جيره حاوي گندم

- . پــژوهشتاثير جايگزيني شكر با پودر شيره انگور بر ويژگيهــاي كيــك فنجــاني. ١٣٩٩.، جوينده، ح.، برزگر،. ح و زكي ديزجي، .ح. حجتي، .مموسيوند، ح.،  - ٣٣

 .١٧٥-١٨٨، صفحات ٢، شماره ٣٠نايع غذايي. دوره هاي ص

هاي آويشن، مرزه، رزماري، نعناع و پونــه بــر روي پــنج بــاكتري گــرم مثبــت در باكتريايي اسانساثر آنتي. ١٣٩٩. حجتي، مبان، س و ديدهاخوان، ف.، تهموزي - ٣٤

 .٩٧-١٠٣، صفحات ٣، شماره١٥ايران. دوره  غذايي صنايع و تغذيه علوم . مجلهبيوتيكسه آنتيمقايسه با 

. افزايش عمر نگهداري گوشت گاو با استفاده از پوشش خوراكي زيست فعال بر پايه موسيالژ دانــه بــالنگوي ١٣٩٩و عليزاده بهبهاني، ب.  حجتي، منوشاد، م.،  - ٣٥

 .٤٠٧-٤١٨، صفحات ٢، شماره٥١سياه. مجله مهدسي بيوسيستم ايران. دوره  سياه بارگذاري شده با اسانس زيره

فصــلنامه  .تركيبات شيميايي و خواص آنتي اكسيداني و ضدميكروبي اســانس پوســت دو گونــه از مركبــات .١٣٩٩ميرزايي، م و كيارسي، ز. اميدي حجتي، م.، - ٣٦

  . ١٢٧-١٣٨، صفحات ١٠٠، شماره ١٧علوم و صنايع غذايي ايران. دوره 

رنــگ و خــواص هــاي عنوان جــايگزين رنــت و تــأثير آن بــر ويژگياســتفاده از عصــاره پنيربــاد بــه. ١٣٩٩و ناصحي، ب.   حجتي، مجوينده، ح.، قاسمي، ا.،  - ٣٧

  . ١-١٣، صفحات ٩٩، شماره ١٧. فصلنامه علوم و صنايع غذايي ايران. دوره داريفيزيكوشيميايي پنير سفيد فراپالوده طي دوره نگه

 دانــه اســانس ضــدميكروبي فعاليــت و ضداكسايشــي ويژگيهاي شيميايي، تركيبات . تعيين١٣٩٩عليزاده بهبهاني، ب و نوشاد، م.  حجتي، م.،ميرزايي، م.، اميدي - ٣٨

  . ٢٢١-٢٣٣، صفحات ٢، شماره ١٦ايران. جلد  غذايي صنايع و علوم هايبيماريزا. پژوهش ميكروارگانيسمهاي از تعدادي گشنيز بر



ه بــا تاكيــد بــر شــدهاي كيفي فلافــل ســرخ. تاثير استفاده از برخي هيدروكلوئيدهاي خوراكي بر ويژگي١٣٩٨آقازاده، آ و فقهي، س. مهرنيا، ا.، كاكا حجتي، م.، - ٣٩

 .٧٧-٨٨، صفحات ٤، شماره ١٤ايران. دوره  غذايي صنايع و تغذيه علوم كاهش مقدار روغن جذب شده. مجله

هاي اثر پــيش تيمارهــاي اســمزي و فراصــوت بــر كيفيــت فراينــد خشــك كــردن ورقــه. ١٣٩٨ حجتي، م.، ح و ذكي ديزجي، ش.، قوامي جولندانسميع، ع.،  - ٤٠

 .٧٠٥-٧١٥، صفحات ٣شماره ، ٥٠مجله مهندسي بيوسيستم ايران. دوره  .داغ يهوا كنيفرنگي به روش خشكتوت

. فصــلنامه علــوم و كفير بررسي افزودن آنزيم ترانس گلوتاميناز ميكروبي بر تركيبات فرار نوشيدني سنتي. ١٣٩٨و جوينده،. ح.  حجتي، مسريزكاني، ف.، بيرمي - ٤١

  . ٣١-٤٣، صفحات ٩١، شماره ١٦صنايع غذايي ايران. دوره 

چــاي  كننده و بستر تخمير بــر پايــهتوت و انگور به عنوان شيرينهاي طبيعي شاه. توليد كامبوچا با استفاده از شيره١٣٩٨و ناصحي، ب.  حجتي، ماحمدي، م.،  - ٤٢

 .٣٤٣-٣٥٣، ٢شماره ، ٥٠. دوره . مجله مهندسي بيوسيستم ايرانسبز و سياه

هــاي . تأثير افزودن آرد كنجاله كنجد و پلي ساكاريد محلول در آب سويا بر ويژگيهاي كيــك فنجــاني. پــژوهش١٣٩٨. حجتي، مپور، ا.، ناصحي، ب و عبدالنبي - ٤٣

 .١٦٩-١٨٠، صفحات ٢، شماره٢٩صنايع غذايي. دوره

. فصــلنامه علــوم تأثير اينولين بر خصوصيات فيزيكوشيميايي، ميكروبي و حسي كفير توليد شده از شيرگاوميش. ١٣٩٨و جوينده،. ح.  حجتي، منژاد، م.، قصاب - ٤٤

 . ٣٥٧-٣٦٧،صفحات ٨٩ره ، شما١٦و صنايع غذايي ايران. دوره 

هاي موز خشك شده. مجلــه مهندســي بيوسيســتم كالري بر كيفيت ورقه. تاثير پيش تيمار فراصوت و محلول اسمزي كم١٣٩٨و نوشاد، م.  حجتي، مرويتع، غ،  - ٤٥

  .٩١-١٠٠، صفحات ١، شماره٥٠ايران. دوره 

، ١، شــماره ٤. مجله پژوهش هاي راهبردي در كشاورزي و منابع طبيعــي. جلــد چالش هاي سلامت، كيفيت و امنيت غذا در ايران. ١٣٩٨و نوشاد، م.  حجتي،م - ٤٦

 ٨١-٩٤صفحات  

هــاي شــربت ســويا بــر ويژگــي ســاكاريد محلــول در آب. تــاثير صــمغ گزانتــان و پلــي١٣٩٧.، جوينــده، ح.، نوشــاد، م و برزگــر، ح. حجتي، مجعفري، س.،  - ٤٧

 .٦٣-٨٠، صفحات ٢، شماره١٠خاكشيرفراسودمند. نشريه فرآوري و نگهداري مواد غذايي. دوره 

وآويشــن. فصــلنامه علــوم  نعنا پونه، اسانسهاي ضدباكتريايي فعاليت و شيميايي تركيبات . بررسي١٣٩٧. حجتي، .معزيزي تبريززاد، ن.، سيدين اردبيلي، س.م و  - ٤٨

 .٤٤٧-٤٥٧، صفحات ٨٥، شماره ١٥ذايي ايران. دوره و صنايع غ

- . بررسي خصوصيات رنگ و فعاليت ضداكسيداني نان بربري تحت تاثير افــزودن كنجالــه كنجــد و پلــي١٣٩٧ناصحي، ب و جوينده، ح.  حجتي، م.،توان، ز.،  - ٤٩

 .٢٨١-٢٩٤صفحات ، ٨٢، شماره ١٥ساكاريد محلول در آب سويا. فصلنامه علوم و صنايع غذايي ايران. دوره 

پــژوهش هــاي صــنايع  .. استفاده از اسانس ترخون در سس مايونز به عنوان يك آنتي اكسيدان طبيعي١٣٩٧.، جوينده، ح و برزگر، ح. حجتي، منوروزي، ف.،  - ٥٠

 .٨٥-٩٩، صفحات ٣، شماره ٢٨غذايي. دوره 

نــان بربــري. فصــلنامه علــوم و صــنايع  و خميــر آرد، ويژگيهــاي بر شنبليله دانه ردآ افزودن تأثير . بررسي١٣٩٧ حجتي، م.ناصحي، ب.، پايدار، ز.، برزگر، ح و  - ٥١

  .١٢٣-١٣٣، صفحات ٧٧، شماره ١٥غذايي ايران. دوره 

 Malvaپنيــرك( بــرگ از حاصــل صــمغ رئولــوژيكي و فيزيكوشــيميايي هاي ويژگي . بررسي١٣٩٧و ناصحي، ب. حجتي، م حسن پور امنيه، آ.، جوينده، ح.،  - ٥٢

neglecta.(  ١٩-٣٠، صفحات ٢، شماره ١٥علوم غذايي و تغذيه. دوره . 

تأثير مدت زمان انبارمــاني بــر ويژگــي فيزيكوشــيميايي اســنك اكســترود شــده . ١٣٩٧.  و بيرقي طوسي، ش حجتي، مكاكايي، ك.، ناصحي، ب.، نوشاد، ب.،  - ٥٣

  .٢١١-٢٢١، صفحات ١، شماره ١٥. پژوهش هاي علوم و صنايع غذايي ايران. دوره حاوي پودر هسته انار

هــاي كمــي و كيفــي پــس از -بر برخي ويژگي )Artemisia sieberi (هالوز حاوي اسانس درمنهاثير پوشش تري. ت١٣٩٦و نوشاد، م.  حجتي، مجعفري، س.،  - ٥٤

  .٣٠٢-٢٨٩، صفحات ٢، شماره٥. فصلنامه فناوريهاي نوين غذايي. دوره برداشت گوجه فرنگي گيلاسي

چرب. پــژوهش هــاي صــنايع هاي بافتي ماست همزده كمتأثير صمغ فارسي و صمغ دانه بالنگو شيرازي بر ويژگي .١٣٩٦. حجتي، مو يدملت، م.، جوينده، ح  - ٥٥

  .١٧١-١٨١، صفحات ٤، شماره ٢٧غذايي. جلد 

ه بــالنگو شــيرازي و صــمغ چرب حاوي صمغ دانــمقايسه برخي خواص فيزيكوشيميايي و حسي ماست همزده كم. ١٣٩٦. حجتي، ميدملت، م.، جوينده، ح و  - ٥٦

  .٣١٣-٣٢٦، صفحات ٧٢، شماره ١٤. فصلنامه علوم و صنايع غذايي ايران. دوره فارسي

. مجلــه مهندســي هــاي نــان بربــريتاثير كنجاله كنجد و پلي ساكاريد محلول در آب ســويا بــر ويژگــي. ١٣٩٦ناصحي، ب و جوينده، ح.  حجتي، م.،توان، ز.،  - ٥٧

  .٢٣٣-٢٤٢، صفحات ٢ماره ، ش٤٨بيوسيستم ايران. دوره 

هــاي بــافتي و ريزســاختار پنيــر عنوان جــايگزين چربــي بــر ويژگيهاي فارســي و بــادام بــهبررسي اثر صمغ. ١٣٩٦. حجتي، مرستم آبادي، ح.، جوينده، ح و  - ٥٨

  .٨٥-٩٦، صفحات ٣، شماره ١٤. مجله علوم غذايي و تغذيه. دوره چربفراپالوده كم

. مطالعه تركيبات شيميايي ازگيل ژاپني و استخراج پلــي ســاكاريد آن بــه عنــوان يــك تركيــب ضــد ١٣٩٦نده، ح و برزگر، ح. ، جويحجتي، م.همت يار، س.،  - ٥٩

  .١٧١-١٨١، صفحات ١، شماره ٢٧اكسايشي. پژوهش هاي صنايع غذايي. جلد 



. فصلنامه علــوم  )atlantica Pistacia(مختلف برگ بنههاي بررسي فعاليت ضداكسايشي و ضدميكروبي عصاره. ١٣٩٦و پناهي، م. ح. حجتي، م. برزگر، ح.،  - ٦٠

  .١٤٧-١٥٨، صفحات ٦٩، شماره ١٤و صنايع غذايي ايران. دوره 

آميــد و كــاهش جــذب روغــن در چيــپس هاي هيدروكلوئيدي در جلوگيري از تشكيل آكريــل. اثر پوشش١٣٩٦.، برزگر، م.،  جوينده، ح. حجتي، مترابي، ر.،  - ٦١

 .١٠٩-١٢٠، ١، شماره ١٢ايران. دوره  غذايي صنايع و تغذيه علوم زميني. مجلهسيب

. فصــلنامه فناوريهــاي ايبررسي اثر اسانس صمغ بنه بر خواص ضدميكروبي و ضد اكسايشي فــيلم خــوراكي نشاســته. ١٣٩٦. حجتي، مپناهي، م.، برزگر، ح و  - ٦٢

  .٧٧-٨٩، صفحات ١٧، شماره ٥نوين غذايي. دوره 

. نشــريه پــژوهش و نــوآوري در صــنايع اسانس صمغ بنه اي حاوي. توليد و ارزيابي خصوصيات فيلم خوراكي نشاسته١٣٩٦. ، محجتيپناهي، م.، برزگر، ح و  - ٦٣

  .٢٥-٣٨، صفحات ١، شماره ٦غذايي. جلد 

. فصــلنامه چــربيكي پودر شــير كمگلوتاميناز در شير بر خواص فيزبررسي تأثير تيمار آنزيمي ترانس. ١٣٩٦. حجتي، مجوينده، ح.، نامور، ح.، نياكوثري، م. و  - ٦٤

  .١٣١-١٤٣، صفحات ٦٦، شماره ١٤علوم و صنايع غذايي ايران. دوره 

چــرب حــاوي هــاي فيزيكوشــيميايي، حســي و رنــگ پنيــر ســفيد ايرانــي فراپــالوده كمســازي ويژگيبهينه. ١٣٩٦. حجتــي، مرستم آبادي، ح.، جوينــده، ح و  - ٦٥

  .٩١-١٠٤، صفحات ٦٣، شماره ١٤. فصلنامه علوم و صنايع غذايي ايران. دوره پاسخهاي چربي با استفاده از روش سطح جايگزين

جــايگزين چربــي بهينه سازي فرمولاسيون پنير سفيد ايراني سنتي محتوي صمغ هاي فارسي و بادام به عنوان  . ١٣٩٥ حجتي، م. رستم آبادي، ح.، جوينده، ح و - ٦٦

  . ٢٣٥-٢٤٨، صفحات ٣، شماره ٥. دوره نشريه پژوهش و نوآوري در علوم و صنايع غذايي. با استفاده از روش سطح پاسخ

 گلوتاميناز ميكروبــي بــر خصوصــيات فــيلم خــوراكي بــر پايــه ايزولــهترانسأثير زمان تيمار آنزيمي. ت١٣٩٥ حجتي، م.كوراوند، ف.، جوينده، ح.، برزگر، ح و  - ٦٧
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 .١١-٢٥صفحات  ،٢٩
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