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 تريي خَاظ كيفي خرهاي استعوراى تحت تأثير دها ٍ رطَبت در طَل سِ هاُ اًبارهاًي تغيير هْن

 
 4هَحذ سپًَْذٍ  3برات قبادياى، 2هحوذ ّادي خَش تقاضا، *1اهجيذ رٌّو

 

 

 چكيذُ

 

oC

pH

 pH

 

ّاي كليذي:ُ  ٍاشُ
 

ارجاع: 
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 هقذهِ

pH

 

                                                 
1- Brix 

 

oCoCoC

 

oCoC

oC 

 

                                                 
2- Fumigation 

3- Heat treatment 

4- Refrigeration 

5- Irradiation 
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oC

oC

 

 

 

 ّا هَاد ٍ رٍش

 

 
 يكذيگر با قطعات ارتباط ًحَُ ٍ ضذُ ساختِ دستگاُ از كلي ًوايي -1 ضكل

 
تٌظين رطَبت خرها براي تعييي خَاظ كيفي در طَل سِ هااُ  

 اًبارهاًي
d.b.

 
 اًبارهاًي خرهاي استعوراى در طَل دٍرُ كيفي خَاظ تعييي بِ هربَط ّاي هختلف ٍ پاراهترّاي سطح -1 جذٍل

(oC)

(%d.b.)
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 ّا ًوًَِ يًحَُ تْيِ ٍ اًباردار

±

oC

Wf

M

   
             

           
     

  
 

  
              

WWiMi d.b.       

kgkg

d.b.

.

±

oC

°C

pH

ATAGO- PAL-3

pHpHTOADK- HM-

60G

AND_BK_300i

TM

TM

TM

 

SPSS_13

                                                 
1- Total Soluble Solid (Tss) 

2- ISIRI 
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 ًتايج ٍ بحث

d.b.

TM

pHTss

TMpH

Tss

 pHهقذار

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

 
 بعذ از فرايٌذ تٌظين رطَبت براي خرهاي رقن استعوراى %(.d.b)ّا  درصذ رطَبت ًوًَِ -2جذٍل 

(d.b.)% 

٪٪٪

°C

°C

°C

°C
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 گيري ضذُ بر خصَصيات اًذازُ اًبارهاًي زهاى بِ ًسبت (TM) رطَبت -دها تيوار اثر هياًگيي ٍارياًس تجسيِ -3جذٍل 

***ns

 

 اًبارهاًي زهاىتجسيِ ٍارياًس هياًگيي پاراهترّاي كيفي خرهاي استعوراى در اثر دها ٍ رطَبت ٍ  -4جذٍل 

(df) 
PH  Tss  

nsnsnsns

**nsnsns

nsnsns**

nsnsnsns

nsnsnsns

nsnsnsns

nsnsnsns

Vs nsns** -

Vs
ns ns *-

Vs
ns ** ****

Vs
ns nsnsns

***ns

 

 
 % با ضاّذ ٍ هيَُ تاز5ُدر سطح  هختلف ّاي رطَبت در pH هيساى هياًگيي هقايسِ -2ضكل 
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5.75

14 16 18

pH 

 (.d.b%)تيوار رطَبتي 

AB 
A 

A 

A 

B 

 pH Tss(df)راتييتغ

TM  nsnsnsns

nsns**ns

TM
nsnsnsns
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 كلقٌذ 

°C

.

 

 %5در سطح احتوال  اًبارهاًي زهاىدرصذ قٌذ كل ًسبت بِ  هياًگيي هقايسِ -3ضكل 

 درصذ هَاد جاهذ هحلَل
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5.69 
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Tss

°C

 %5در سطح احتوال  اًبارهاًي زهاىًسبت بِ  (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي ايسِهق -4ضكل 

 
 ًسبت بِ تيوارّاي دهايي (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي هقايسِ -5 ضكل
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 زهاى اًبارداري
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A 
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 ًسبت بِ تيوارّاي رطَبتي (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي هقايسِ -6ضكل 

 درصذ جذاضذى پَست از هيَُ

 

 
 اًبارهاًي زهاى بِ ًسبت جذاضذى پَست از هيَُ درصذهقايسِ هياًگيي  -7ضكل 
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 گيري ًتيجِ

 

pH

pHpH

pH

pH

 

 

 

 

 هٌابغ
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