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 تريي خَاظ كيفي خرهاي استعوراى تحت تأثير دها ٍ رطَبت در طَل سِ هاُ اًبارهاًي تغيير هْن

 
 4هَحذ سپًَْذٍ  3برات قبادياى، 2هحوذ ّادي خَش تقاضا، *1اهجيذ رٌّو

 

 

 چكيذُ

 

oC

pH

 pH

 

ّاي كليذي:ُ  ٍاشُ
 

ارجاع: 
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 هقذهِ

pH

 

                                                 
1- Brix 

 

oCoCoC

 

oCoC

oC 

 

                                                 
2- Fumigation 

3- Heat treatment 

4- Refrigeration 

5- Irradiation 
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oC

oC

 

 

 

 ّا هَاد ٍ رٍش

 

 
 يكذيگر با قطعات ارتباط ًحَُ ٍ ضذُ ساختِ دستگاُ از كلي ًوايي -1 ضكل

 
تٌظين رطَبت خرها براي تعييي خَاظ كيفي در طَل سِ هااُ  

 اًبارهاًي
d.b.

 
 اًبارهاًي خرهاي استعوراى در طَل دٍرُ كيفي خَاظ تعييي بِ هربَط ّاي هختلف ٍ پاراهترّاي سطح -1 جذٍل

(oC)

(%d.b.)
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 ّا ًوًَِ يًحَُ تْيِ ٍ اًباردار

±

oC

Wf

M

   
             

           
     

  
 

  
              

WWiMi d.b.       

kgkg

d.b.

.

±

oC

°C

pH

ATAGO- PAL-3

pHpHTOADK- HM-

60G

AND_BK_300i

TM

TM

TM

 

SPSS_13

                                                 
1- Total Soluble Solid (Tss) 

2- ISIRI 
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 ًتايج ٍ بحث

d.b.

TM

pHTss

TMpH

Tss

 pHهقذار

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

pH

 
 بعذ از فرايٌذ تٌظين رطَبت براي خرهاي رقن استعوراى %(.d.b)ّا  درصذ رطَبت ًوًَِ -2جذٍل 

(d.b.)% 

٪٪٪

°C

°C

°C

°C
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 گيري ضذُ بر خصَصيات اًذازُ اًبارهاًي زهاى بِ ًسبت (TM) رطَبت -دها تيوار اثر هياًگيي ٍارياًس تجسيِ -3جذٍل 

***ns

 

 اًبارهاًي زهاىتجسيِ ٍارياًس هياًگيي پاراهترّاي كيفي خرهاي استعوراى در اثر دها ٍ رطَبت ٍ  -4جذٍل 

(df) 
PH  Tss  

nsnsnsns

**nsnsns

nsnsns**

nsnsnsns

nsnsnsns

nsnsnsns

nsnsnsns

Vs nsns** -

Vs
ns ns *-

Vs
ns ** ****

Vs
ns nsnsns

***ns

 

 
 % با ضاّذ ٍ هيَُ تاز5ُدر سطح  هختلف ّاي رطَبت در pH هيساى هياًگيي هقايسِ -2ضكل 
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5.75

14 16 18

pH 

 (.d.b%)تيوار رطَبتي 

AB 
A 

A 

A 

B 

 pH Tss(df)راتييتغ

TM  nsnsnsns

nsns**ns

TM
nsnsnsns
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 كلقٌذ 

°C

.

 

 %5در سطح احتوال  اًبارهاًي زهاىدرصذ قٌذ كل ًسبت بِ  هياًگيي هقايسِ -3ضكل 

 درصذ هَاد جاهذ هحلَل
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5.64 
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Tss

°C

 %5در سطح احتوال  اًبارهاًي زهاىًسبت بِ  (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي ايسِهق -4ضكل 

 
 ًسبت بِ تيوارّاي دهايي (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي هقايسِ -5 ضكل
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 زهاى اًبارداري

 ضاّذ
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A 
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 ًسبت بِ تيوارّاي رطَبتي (Tss)درصذ هَاد جاهذ هحلَل  هياًگيي هقايسِ -6ضكل 

 درصذ جذاضذى پَست از هيَُ

 

 
 اًبارهاًي زهاى بِ ًسبت جذاضذى پَست از هيَُ درصذهقايسِ هياًگيي  -7ضكل 
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 گيري ًتيجِ

 

pH

pHpH

pH

pH

 

 

 

 

 هٌابغ

 ..

 

 

 

5. Ahmed M. S. H. Al-Hakkak Z. S. Al-Maliky S. K. Kadhum A. A. and Lamooza S. B. 1982. Irradiation 

processes in food irradiation. Food Science and Technology. Abstracts 14 8c 331 J. 

6. Ahmed M. S. H. Hameed A. A. and Kadhum A. A. 1986. Disinfestation of Commercially Packed Dates by A 

Combination Treatment. Acta Alimentaria. 15:221-226. 

7. Andre B. and Zaid A. 2002. Date palm cultivation. FAO Plant Production and Protection Paper. 156 rev.1. 

Food and Agricultural Organization of the United Nations, Rome. 455 p. 

8. Anonymous. 2002. Montreal protocol on substances that deplete the ozone layer. United Nations 

Environment Programme (UNEP). Report of the Methyl Bromide Technical Options Committee. 455 p. 

9. Dowson V. H. W. 1962. Composition and ripening of dates in date handling. processing and packaging. FAO 

Publication 72 Rome. 392 p. 

10. Dubois P. and Joyce D. 2005. Drying cut flowers and foliage. Department of Agriculture Western Australia. 

89 p. 

11. Ekechukwu O. V. and Norton. B. 1999. Review of solar energy drying system II: An overview of solar 

drying technology. Energy Conversion and Management. 40:615-655. 

12. Golshan T. A. and Fooladi M. H. 2006. A Study on the physico-chemical properties of Iranian Shamsaei date 

at different stages of maturity. World Journal of Dairy and Food Sciences. 1:28-32. 

13. Kolawole O. F. and Emmanuel S. A. 2007. Air-drying and rehydration characteristics of date palm (Phoenix 

dactylifera L.) fruits. Journal of Food Engineering. 79: 724-730. 

14. Little T. M. and Hills F. J. 1978. Agricultural experimentation, design and analysis. John Wiley and Sons Inc. 

350 p.

15. Montgomery D. C. 2001. Design and Analysis of Experiments. 5th edition, John Wiley & Sons, Inc. 684 P. 

16. Navarro S. 2006. Post harvest treatment of dates. Stewart Post harvest Review. An International Journal for 

reviews in Postharvest Biology and Technology. 

17. Nelson H. D. Lindgren D. L. and Vincent L. E. 1973. Fumigation of field run and processed dates with 

aluminium phosphide and methyl bromide. Date Growers' Institute, Vol. 50. 151 p. 



 65                                                            1392َم/ پاييس ٍ زهستاى س/ سال دٍم/ ضوارُ ّاي كطاٍرزي ّاي هكاًيك هاضيي پصٍّصهجلِ 

18. Omar A. M. A. Al Bassomy M. 1984. Persistence of phosphine gas in fumigated Iraqi dates. Journal of Food 

Safety. 6(4):253-260. 

19. Rygg G. L. 1957. The relation of moisture content to rate of darkening in Deglet Noor dates. Date Growers' 

Institute. 34:13-14. 

20. Rygg G. L. 1958. Influence of handling procedures and storage and transit temperatures on improving and 

maintaining quality of dates. Date Growers' Institute. 35:2-5. 

21. Shanmugama V. and Natarajan E. 2006. Experimental investigation of forced convection and desiccant 

integrated solar dryer. Renewable Energy. 31:1239-1251. 


